Appel tulband in oude pan

Je hebt nodig:							Materiaal:
80 gram yoghurt						1 gaspit
80 ml olie 							1 grote oude pan
125 gram suiker						2 roostertjes
3 eieren 							1 springvorm O 24 cm
250 gram bloem 						2 schilmesjes, rasp
1 zakje bakpoeder (zeven!)					1 beslagkom, 1 pollepel
40 gram chocolade						1 vel bakpapier
3 appels
								
Koppel 1
80 gram yoghurt + 80 ml olie + 125 gram suiker goed mengen  in de kom. Kloppen tot het mooi glad en schuimig is.
3 eieren door het beslag roeren en daarna 250 gram bloem + 1 zakje bakpoeder (zeven!) toevoegen. Roeren tot het een mooi stevig glad beslag wordt. Op het laatst de chocolade toevoegen.

Koppel 2
40 gram chocolade hakken of raspen.
Span het bakpapier over de bodem van de springvorm en knip alles dat uitsteekt eraf.  Smeer de binnenrand van de springvorm in met olie.
Smeer ook de buitenkant van de soepkom in.

Koppel 3
3 appels schillen, doormidden snijden en het klokhuis eruit halen. De helften aan de bolle kant in snijden

Samen
Soepkom in het midden van de springvorm zetten en vullen met iets zwaars (geen water)
Beslag in de springvormdoen (soepkom vasthouden zodat er geen beslag onder komt.
Halve appels verdelen over de springvorm en iets in het beslag duwen.

De oude pan op de rechts-voor gaspit in de keuken zetten. De 2 roosters op elkaar in de pan leggen en de springvorm voorzichtig op de roosters zetten.
Gas aansteken en op half zetten.
In 1 uur de taart gaar bakken. 





Was al je gebruikte materialen af en zet het op de centrale grote tafel.

