Kwark cupcakes 
Je hebt nodig:






Materiaal:

1 pak kwarktaartmix zonder bodem 



beslagkom

500 gr magere kwark (naturel of fruitsmaak)

garde

250 ml slagroom





steelpan

50 gr boter of margarine




stevige plastic zakjes

400 ml water






2 deegrollers

1 blik vlaaivulling 





lepels 

20 cupcake papiertjes





20 cupcake papiertjes 

1 pak bastogne koekjes 




boterhamzakjes 









1 verdeel de koekjes over de stevige zakjes en sla fijn met de deegrollers. Smelt de boter en meng hier alle koekkruim door. Verdeel de koekkruim bodem over de cupcake papiertjes (cupcake papiertjes in metalen vorm zetten).

2 Mix het water met de kwarktaartmix met een mixer, klop 3 minuten.

3 Voeg de slagroom en kwark toe en mix dat voor 1 minuut. 

4 Doe de kwarkmix in een spuitzakjes (boterhamzakjes) Spuit op de koekbodems in de cupcake papiertjes. Strijk glad met een lepel 

5 Zet de cupcakevorm in de koelkast voor een uur. 

Versieren:

Verdeel de vlaaivulling over de kwark cupcakes. 

Was al je gebruikte materialen af en zet het op de centrale grote tafel.
