Sinaasappelcake

	nodig
	bereiding

	4 eiwitten
	Klop 4 eiwitten stijf.

	50 gr fijne  tafelsuiker
½ theelepel bakpoeder
	Voeg tijdens het kloppen geleidelijk de suiker en de bakpoeder toe

	
	

	145 gr bloem
	Zeef boven een kom de bloem

	1 theelepel bakpoeder
mespunt zout
175 gr tafelsuiker
	Meng er bakpoeder,  zout en tafelsuiker door

	8 eidooiers
1 zakje vanillesuiker
5 eetl. sinaasappelsap
	Voeg er 8 eidooiers, vanillesuiker en sinaasappelsap aan toe.
Klop alles door elkaar.

	
	Spatel dit in 4 gedeelten door de eiwitten tot een glad beslag. 

	
	Schep dit beslag in een niet ingevette tulbandvorm 

	
	Bak de sinaasappelcake onder in een voorverwarmde oven van 175 graden in ca. 45 minuten gaar

	
	

	
	Doe de over tussentijds NIET open, dan zakt de cake in !!

	
	

	
	Laat de cake in de oven iets afkoelen

	
	Zet de cake in de vorm omgekeerd op een taartrooster. 

	
	Laat de cake verder afkoelen en verwijder de vorm
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Was al je gebruikte materialen af en zet het op de centrale grote tafel.

