Pinkstertaart (Sebrisolina, een Italiaanse taart)

Je hebt nodig								Materiaal:
220 gram gemalen noten						2 (beslag)kommen
1 citroen 								1 pollepel, 1 rasp
200 gram roomboter							1 vel bakpapier
200 gram suiker							1 springvorm
100 gram griesmeel of polenta					
1 zakje bakpoeder
3 eieren
Potje jam


Koppel 1
Smelt de boter en roer de suiker er stevig doorheen.
Klop daarna de 3 eieren er door.
Roer de jam erdoor.


Koppel 2
Roer de griesmeel in een grote kom en zeef het bakpoeder erboven.
Voeg de gemalen noten en de geraspte citroenschil erbij. Alles goed door elkaar roeren.

Koppel 3
Rasp het gele deel van de citroenschil en breng dit naar koppel 2.
Span het bakpapier over de bodem van de springvorm en knip alles dat uitsteekt eraf.  Smeer de binnenrand van de springvorm in met boter/olie.

Samen
Doe de inhoud van de kom van koppel 2 bij het beslag van koppel 1. Goed roeren.
Doe het beslag in het bakblik en verdeel de stukjes appel over de taart.

Zet de taart 50 minuten in de oven van 180 graden 





Was al je gebruikte materialen af  bij je werkplaats af en laat het op je werkplaats staan..

